
 
 
Couvert  

 
| Pão, azeite virgem extra, flor de sal  
 

Amuse bouche 
 

Espumante Bruto Quinta do Encontro 

 

Entradas  

 
| Escalope de Foie Gras, Creme de Aipo, Maça 

Reineta Cozida em Moscatel Conde de Sabugal 

e seu Ar 

| Vieiras coradas, Creme Leve de Ervilhas e 

Tomate Seco 

| Risoto de Cogumelos Portobello e Alecrim  

  

11,20€ (p/prato) 

Pratos de Peixe 

 
| Filetes de Cherne com Arroz de Coentros 

| Estufado de Polvo com Castanhas 

| Peixe-Galo Assado, Batata Assada e Grelos 

Salteados  

15,00€ (p/prato) 
Pratos de Carne 

 
| Empadão de Perdiz com Espinafres 

| Cachaço de Porco Assado, Caldeirada de 

Legumes e Tomilho 

| Lombinho de Veado Grelhado, Legumes 

Grelhados e Hortelã  

16,35€ (p/prato) 

Sobremesas 

 
| Pastel de Nata, Gelado de Noz e Canela 

| Creme Queimado de Espumante 

| Bolo Tépido de Castanha, Creme de Chocolate 

e Hortelã    

| Taça de Sorvetes 

3,95€ (p/prato) 
 

Menu para as Crianças 

 

| Creme de Legumes 
| Bife do Lombo com Creme de Manteiga 

Ou 

Massa com Cogumelos, Queijo e Bacon 

| Taça de sorvetes 

12,50€ (pax) 

 
Café 

Espuma doce  
 2,00€ 

 
 

 Preços com IVA incluído à taxa legal em vigor  

 
 

 

 

 

 

 

Menus Degustação 

 
Menu Merlot/Baga 

 
| Vieiras Coradas, Creme Leve de Ervilhas e 

Tomate Seco 

Vinho Espumante Bruto Quinta do Encontro  

 

| Empadão de Perdiz com Espinafres 

Vinho Tinto Merlot/Baga Quinta do Encontro 

 

| Bolo Tépido de Castanha, Creme de 

Chocolate e Hortelã    

Vinho do Porto LBV Quinta da Tecedeiras 

 

29,00€ (pax) 

 

Menu Preto/Branco 

 
| Escalope de Foie Gras, Creme de Aipo, 

Maça Reineta Cozida em Moscatel Conde 

de Sabugal e seu Ar 

Moscatel Conde de Sabugal 

 

|Risoto de Cogumelos Portobello e Alecrim 

 Vinho Espumante Bruto Quinta do Encontro 

 

| Cachaço de Porco Assado, Caldeirada de 

Legumes e Tomilho 

Vinho Tinto Preto/Branco Quinta do Encontro 

 
| Pastel de Nata, Gelado de Noz e Canela 

Vinho do Porto LBV Quinta das Tecedeiras 

 

35,00€ (pax) 

 
Menu Grande Encontro 

 
| Escalope de Foie Gras, Creme de Aipo, 

Maça Reineta Cozida em Moscatel Conde 

de Sabugal e seu Ar 

Moscatel Conde de Sabugal 

 

| Filetes de Cherne com Arroz de Coentros 

Vinho Branco Encontro 1 

 

| Lombinho de Veado Grelhado, Legumes 

Grelhados e Hortelã  

Vinho Tinto Grande Encontro 

 

| Creme Queimado de Espumante 

Vinho Espumante Bruto Quinta do Encontro  

 

45,00€ (pax)                   
 

Nota: Menu sem vinhos terá o desconto de 20% 

sobre o preço apresentado 

 
 
 


